
※キャンペーンに関するお問い合わせはお近くの店舗へお問い合わせください※掲載の写真はすべてイメージです
株式会社マイヤージャパン

商品に関するお問い合わせ̶お客さま相談窓口

受付時間 10:00～15:00（土・日・祝日は除く）
0120-23-8360

FOLLOW ME

マイヤー製品の
詳細と使い方は
こちらから!

※商品のご購入はサービスカウンター・レジスタッフにお申しつけください
※商品は十分ご用意しておりますが、品切れでお取り寄せになる場合がございます
※お取り寄せにはお時間がかかることがありますので、あらかじめご了承ください
※キャンペーン特別価格提供品のため、不良品以外の商品交換、返品および返金は致しかねます
※シール配布は当日のお買い上げレシートのみ有効です
※印刷の特性上、実際の商品と多少色調が異なる場合がございますので、展示品を店頭にてご確認ください
※ご不明な点がございましたら、店頭従業員までお問い合せください

❶シールを集める ❷シールを貼る

キャンペーン参加方法
❸商品を購入

1,000円（税抜）お買い上げごとに、
レジにてシールを1枚進呈。

シール台紙にシールを
順番に貼ってください。

必要枚数が揃ったら、特別価格で
商品をご購入いただけます。
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商品販売期間

シール配布期間 商品販売期間

メーカー希望小売価格のMAX

※一部の商品を除く

57

火8.22 ~11.21火

2023

火8.22 ~11.28火

2023

香ばしい焼き目がつけられて 
肉、魚、野菜が格段に美味しくなる!
外はパリッと、中はジューシー！
底面の凹凸が美味しく焼ける秘訣。
グリルプレスでおいしい焼き目をプラス！

詳細は
こちらから!

レシピブック付き

IH＋ガス火対応

メーカー希望小売価格：本体価格 16,000円（税込17,600円）
本体9,000円（税込9,900円）特別販売価格

35枚 ＋シール

スクエアグリルパン24cm1 43%
OFF



詳細は
こちらから!

IH＋ガス火対応 IH＋ガス火対応 IH＋ガス火対応

IH＋ガス火対応

IH＋ガス火対応

メーカー希望小売価格：本体価格 9,000円（税込9,900円）
本体4,500円（税込4,950円）特別販売価格

23枚 ＋シール

ALL-ONEパン 24cm3
メーカー希望小売価格：本体価格 7,800円（税込8,580円）

本体3,900円（税込4,290円）特別販売価格

20枚 ＋シール

ALL-ONEパン 20cm2
メーカー希望小売価格：本体価格 10,000円（税込11,000円）

本体4,900円（税込5,390円）特別販売価格

26枚 ＋シール

ALL-ONEパン 26cm4
メーカー希望小売価格：本体価格 8,000円（税込8,800円）

本体3,600円（税込3,960円）特別販売価格

22枚 ＋シール

8クックマルチポット 16cm5

メーカー希望小売価格：本体価格 20,000円（税込22,000円）
本体12,000円（税込13,200円）特別販売価格

40枚 ＋シール

ダマスカス 三徳包丁10
メーカー希望小売価格：本体価格 7,800円（税込8,580円）

本体3,900円（税込4,290円）特別販売価格

20枚 ＋シール

プロカッティングボード11

素早く簡単に砥げるシャープナー。
三種の砥石で切れ味がよみがえる。
マイヤーの包丁とセットでお使いください。

メーカー希望小売価格：本体価格 5,000円（税込5,500円）
本体2,500円（税込2,750円）特別販売価格

13枚 ＋シール

ボウルセット 18cm6
メーカー希望小売価格：本体価格 2,000円（税込2,200円）

本体1,000円（税込1,100円）特別販売価格

5枚 ＋シール

ステンレスマッシャー7
メーカー希望小売価格：本体価格 11,600円（税込12,760円）

本体4,900円（税込5,390円）特別販売価格

31枚 ＋シール

ホットポット 26cm8
メーカー希望小売価格：本体価格 4,000円（税込4,400円）

本体2,500円（税込2,750円）特別販売価格

8枚 ＋シール

シャープナー プラス9

食材をつぶすのに最適なマッシャー。
ポテトだけでなく離乳食作りにも便利です。

IHでもガスでも使える新しい"土鍋”です。
鍋としてはもちろん、焼く、炒める、煮るにも使える
マイヤーがおすすめする万能鍋です。

毎日使える“ワン”パン。 焼く、炒める、煮る、
幅広い料理に大活躍。
小ぶりで取り回しやすい20cm。

毎日使える“ワン”パン。 焼く、炒める、煮る、
幅広い料理に大活躍。
2～3人分の調理ならこれで十分。

毎日使える“ワン”パン。 焼く、炒める、煮る、
幅広い料理に大活躍。
普段使いにちょうど良い26cm。

錆びに強く、硬さとしなやかさを兼ね備え、
刃こぼれしにくいダマスカス包丁。

67層構造で柔らかい食材も
サッと切る鋭い切れ味、

見た目の美しさと機能美を
兼ね備えています。
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沸かす、湯切り、茹でる、揚げる、
炒める、煮る、和える、炊くの
8 つの調理法に対応。

シンプルに大活躍。
料理の下ごしらえのお供に。

スタイリッシュなデザインで
シンプルな日本製カッティングボード。
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